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• Клетчатка служит пищей для полезных бактерий
в кишечнике, а здоровая микрофлора �фундамент 
для хорошего пищеварения и крепкого иммунитета.

•Клетчатка очищает желудочно-кишечный тракт 
от остатков еды и токсинов.

•Клетчатка создает ощущение сытости 
и предупреждает переедание.

•Клетчатка замедляет скорость усвоения углеводов 
и нормализует уровень сахара в крови.

•Клетчатка поглощает и выводит из организма 
часть жиров, содержащихся в пище, уменьшая риск 
атеросклероза.

Выпечные хлебцы содержат от 30% до 85%
рекомендованной нормы потребления клетчатки*.

* Согласно ТР ТС 022 2011 рекомендованная суточная норма потребления клетчатки (РСНП) составляет 30 г.

Причины
есть больше клетчатки



Наши хлебцы 
попадают в тренды!
•Хлебцы положительно влияют на здоровье 

за счет высокого содержания клетчатки
и микро- и макроэлементов.

•Хлебцы соответствуют желанию потребителей 
иметь «чистую этикетку», они выпечены
из небольшого количества хорошо знакомых
ингредиентов.

•Растет спрос на продукты, которые легко 
приготовить и удобно употребить, при этом 
они приносят удовольствие каждый день.

•Растет заинтересованность «зеленой» повесткой, 
и продукты с длительным сроком хранения 
максимально соответствуют этому тренду.

Удовольствие

Удобство

Чистая этикетка

Здоровье



Состав:
Мука ржаная обдирная, мука пшеничная 1сорта, 

отруби пшеничные, вода, соль, эмульгатор соевый 

лецитин, дрожжи, солод ржаной

Хрустящие выпечные хлебцы, которые так хорошо подходят для сытного 
перекуса. Идеальны для создания бутербродов с творожным сыром, 
хумусом и овощами, гармоничны в сочетании с крем-супами.

Традиционные 
ржаные

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100 г:
Калорийность 327 ккал, 1370 кДж

Белки, г 11

Жиры, г 3

Углеводы, г 64

в т.ч. Клетчатка, г 13,5

в т.ч.Сахар, г 0

Соль, г 1,2



Традиционные 
гречневые

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Помните вкус гречневой каши из детства? Эти хлебцы подарят вам приятные 
воспоминания. Попробуйте их с кусочком любимого сыра, овощами-гриль 
или вприкуску с вареным яйцом.

Здоровое питание еще никогда не было таким вкусным!

Калорийность 368 ккал, 1540 кДж

Белки, г 14

Жиры, г 3,5

Углеводы, г 70

в т.ч. Клетчатка, г 9,4

в т.ч.Сахар, г 1,6

Соль, г 0,9

Состав:
Мука пшеничная 1сорта, мука ржаная обдирная, 

мука гречневая, отруби пшеничные, вода, сахар, 

дрожжи, соль, эмульгатор соевый лецити



Традиционные 
бородинские

Состав:
Мука ржаная обдирная, мука пшеничная 1сорта, 

солод ржаной, отруби пшеничные, вода, сахар, 

кориандр, дрожжи, соль, эмульгатор соевый 

лецитин

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Сладковато-кориандровые ноты в этих хлебцах напоминают вкус 
любимого хлеба. Попробуйте их в классическом сочетании с соленьями, 
тонкими ломтиками бекона, сервируйте к наваристому рубиновому борщу 
или копченой рыбе. Идеально!

Калорийность 375 ккал, 1590 кДж

Белки, г 12

Жиры, г 3

Углеводы, г 75

в т.ч. Клетчатка, г 13,7

в т.ч.Сахар, г 4,9

Соль, г 1,2



Традиционные 
ржаные с чесноком

Яркий и острый чесночный аромат в этих ржаных хлебцах
сразу же вызывает аппетит. Возьмите их как основу для бутербродов

с баклажанной икрой, кусочками копченой курицы, сервируйте с густым 
фасолевым супом или харчо. Необычный пикантный перекус готов.

Состав:
Мука ржаная обдирная, мука пшеничная
1сорта, отруби пшеничные, вода, чеснок 

сушёный молотый, дрожжи, соль, солод ржаной, 

эмульгатор соевый лецитин

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100 г:
Калорийность 335 ккал, 1400 кДж

Белки, г 11

Жиры, г 3

Углеводы, г 66

в т.ч. Клетчатка, г 13,4

в т.ч.Сахар, г 0

Соль, г 2,5



Традиционные 
пшеничные

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Золотистые пшеничные хлебцы �наша новинка, которая расширяет 
возможности для создания новых вкусов.

Сервируйте их мягким сливочным маслом и красной икрой, ветчиной и сыром 
или попробуйте вместо хлебных гренок с густым грибным крем-супом.

Калорийность 336 ккал, 1406 кДж

Белки, г 13,5

Жиры, г 2,5

Углеводы, г 68

в т.ч. Клетчатка, г 12,1

в т.ч.Сахар, г 1,4

Соль, г 0,9

Состав:
Мука пшеничная 1сорта, мука ржаная обдирная, 

отруби пшеничные, вода, сахар, соль, дрожжи, 

эмульгатор соевый лецитин



Традиционные 
ржаные с тмином

Сезонная новинка, которая понравится любителям тонких вкусов.

Чтобы основательно подкрепиться, достаточно пары хлебцев с бужениной

и зеленью, или с хумусом и хрустящим огурцом �тмин идеально сочетается с
такими начинками.

Состав:
Мука ржаная обдирная, мука пшеничная 1сорта, 

отруби пшеничные, вода, солод ржаной, сахар, 

кориандр молотый, дрожжи, соль, семена тмина, 

эмульгатор соевый лецитин

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100 г:
Калорийность 

Белки, г

Жиры, г 

Углеводы, г

в т.ч. Клетчатка, г 

в т.ч.Сахар, г 

Соль, г

375 ккал, 1565 кДж

12,4

2,7

75

17,2

0

1,2



Особые 5злаков 
с семенами льна

Состав:
Мука пшеничная 1 сорта, мука ржаная обдирная, 

отруби пшеничные, сахар, семена чёрного и белого 

льна, хлопья овсяные, хлопья зародыша пшеничного, 

дрожжи, крупа пшеничная, крупка кукурузная, соль, 

солод ржаной, эмульгатор соевый лецитин

Калорийность 431 ккал, 1800 кДж

Белки, г 15

Жиры, г 7

Углеводы, г 77

в т.ч. Клетчатка, г 16,7

в т.ч.Сахар, г 4,4

Соль, г 1,3

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Кукурузные хлопья, хлопья пшеничных зародышей, пшеничные и овсяные отруби, 
ржаная мука, семена белого и чёрного льна �благодаря этому сочетанию
в 100 граммах хлебцев 15грамм белка и более половины дневной нормы клетчатки!

Берите их с собой на работу в качестве здорового перекуса или побалуйте
себя и близких бутербродами с хлебцами и гуакамоле с кедровыми орешками.



Особые ржано-пшеничные 
с кунжутом

Калорийность 362 ккал, 1510 кДж

Белки, г 12

Жиры, г 5,5

Углеводы, г 66

в т.ч. Клетчатка, г 13,8

в т.ч.Сахар, г 1,5

Соль, г 0,9

Состав:
Мука ржаная обдирная,мука пшеничная 1сорта,

отруби пшеничные,кунжут,вода,дрожжи, сахар,

соль,эмульгатор соевый лецитин

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Найдена отличная хрустящая замена хлебу �ржано-пшеничные выпечные хлебцы! 
Мы добавили в них кунжут для приятного орехового послевкусия,
которое появляется именно при выпекании хлебцев в настоящей печи.

Попробуйте их с арахисовой пастой или урбечем, сервируйте фруктами 
и творожным сыром, чтобы сладкий перекус стал еще и полезным.



Особые ржано-пшеничные 
с укропом и чесноком

Состав:
Мука пшеничная 1сорта, мука ржаная обдирная, 

отруби пшеничные, вода, чеснок сушёный 

молотый, укроп сушёный молотый, соль, дрожжи, 

эмульгатор соевый лецитин

Калорийность 400 ккал, 1680 кДж

Белки, г 15

Жиры, г 4

Углеводы, г 76

в т.ч. Клетчатка, г 12,7

в т.ч.Сахар, г 0

Соль, г 3

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Особое сочетание зелени и чеснока, а также большая упаковка сделают
эти хлебцы хрустящей альтернативой хлебу к наваристым супам на семейных 
обедах. Хрустите вместе и придумывайте новые вкусовые сочетания.



Тонкие ржаные

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100 г:
Калорийность 

Белки, г

Жиры, г 

Углеводы, г

в т.ч. Клетчатка, г 

в т.ч.Сахар, г 

Соль, г

323 ккал, 1350 кДж

12

3

62

15,7

0

2,5

Состав:
Мука ржаная обдирная, вода, отруби пшеничные, 

соль, дрожжи, солод ржаной, эмульгатор соевый 

лецитин

Любимый ржаной вкус, приятная кислинка и тонкий хруст � 
вот что сделало эти хлебцы самыми популярными.

Всегда свежие, всегда хрустящие, они просто идеальны в сочетаниях
с томатными, творожными и овощными соусами, а также сами по себе к кофе, 
чаю или кисломолочным продуктам.



Тонкие бородинские

Калорийность 363 ккал, 1520 кДж

Белки, г 12

Жиры, г 3

Углеводы, г 72

в т.ч. Клетчатка, г 16,2

в т.ч.Сахар, г 1,6

Соль, г 1,1

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Хрустящие выпечные хлебцы со сладковатой солодовой нотой и кориандровым 
послевкусием �новая тонкая классика, которая вам точно понравится.

Такие хлебцы идеальны для замены хлеба и сами по себе в качестве основы 
для бутербродов и дополнения к первым и вторым блюдам.

Состав:
Мука ржаная обдирная, вода ,отруби пшеничные, 

солод ржаной, сахар, дрожжи, кориандр, 

эмульгатор соевый лецитин



Тонкие многозерновые

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100 г:
Калорийность 355 ккал, 1490 кДж

Белки, г 14

Жиры, г 3

Углеводы, г 68

в т.ч. Клетчатка, г 11,6

в т.ч.Сахар, г 0,8

Соль, г 2

Состав:
Мука пшеничная 1сорта, мука ржаная

обдирная, овсяная мука, мука гречневая, отруби 

пшеничные, вода, соль, сахар, дрожжи, солод 

ржаной, эмульгатор соевый лецитин

Хлебцы с идеально подобранным соотношением пшеничной, ржаной, 
гречневой и овсяной муки, которые выпекаются в печи до золотистого цвета 
и легкого хруста.

Настоящая палочка-выручалочка для тех, кто держит себя в форме
и не приемлет вредных перекусов. Сочетайте их с творожным сыром, 
овощами, риетом или паштетом �они просто созданы для этого.



Тонкие ржаные
(с цельнозерновой мукой)

Состав:
Мука ржаная цельнозерновая, мука ржаная 

обдирная, вода, отруби пшеничные, соль, 

дрожжи, солод ржаной, эмульгатор соевый 

лецитин

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100 г:
Калорийность 323 ккал, 1350 кДж

Белки, г 12

Жиры, г 3

Углеводы, г 62

в т.ч. Клетчатка, г 26

в т.ч.Сахар, г 0

Соль, г 2,5

Тонкие хлебцы на основе цельнозерновой муки с приятной едва уловимой 
кислинкой. С ними так легко создать завтрак во французском стиле
с сыром и чашечкой кофе или перекусить с пользой на бегу.

Легкость, элегантный вид и способность понравится даже гурману � 
отличительная черта этих хлебцев.



Тонкие мультизлаковые
(с цельнозерновой мукой)

Калорийность 338 ккал, 1415 кДж

Белки, г 12,3

Жиры, г 3

Углеводы, г 65

в т.ч. Клетчатка, г 22

в т.ч.Сахар, г 0

Соль, г 2,5

Тонкие, выпечные и мультизлаковые — что еще нужно для идеального 
перекуса?
Эти хлебцы полностью заменят хлеб на вашем столе и станут идеальным 
дополнением как к основным блюдам, так и к сырам (особенно творожным), 
овощным и мясным соусам.

Состав:
Мука ржаная хлебопекарная обдирная, мука ржаная 

хлебопекарная цельнозерновая, вода питьевая, 

отруби пшеничные, мука пшеничная  1 сорта, мука 

овсяная, мука гречневая, соль, сахар, дрожжи 

хлебопекарные, солод ржаной,  эмульгатор соевый 

лецитин.

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:



Тонкие ржано-пшеничные
c прованскими травами
(с цельнозерновой мукой)

Калорийность 335 ккал, 1400 кДж

Белки, г 13

Жиры, г 3

Углеводы, г 64

в т.ч. Клетчатка, г 24,3

в т.ч.Сахар, г 1,1

Соль, г 3

Пищевая и энергетическая 
ценность в 100г:

Тонкие хлебцы на основе цельнозерновой муки с нежным хрустом, которые 
удивительным образом сочетаются с мясными, рыбными и овощным блюдами. 
Их приятно сервировать на завтрак и в качестве перекуса на вечеринке,
а еще можно взять на работу.

Пряно-ароматное настроение Прованса, которое вы можете создать легко и вкусно!

Состав:
Мука ржаная цельнозерновая, мука ржаная обдирная, 

отруби пшеничные, вода, мука пшеничная 1сорта, 

соль, прованские травы (тимьян, розмарин, орегано, 

базилик, эстрагон, укроп, майоран, петрушка), сахар, 

дрожжи, солод ржаной, эмульгатор соевый лецитин



Традиционные ржаные

Традиционные 
ржаные с чесноком

Традиционные 
пшеничные

Традиционные 
ржаные с тмином

Традиционные бородинскиеТрадиционные гречневые

Потребительская упаковка

100 г (флоу-пак) 4607096570835

200 г (флоу-пак) 4607096572129

Потребительская упаковка

100 г (флоу-пак) 4607096570910

Потребительская упаковка

100 г (флоу-пак) 4607096570842

Потребительская упаковка

100 г (флоу-пак) 4607096572983

Потребительская упаковка

100 г (флоу-пак) 4607096571603

200 г (флоу-пак) 4607096572150

Потребительская упаковка

100 г (флоу-пак) 4607096571429

200 г (флоу-пак) 4607096572143

Срокхранения: 12 месяцев

Срокхранения: 12 месяцев Срокхранения: 12 месяцев Срокхранения: 12 месяцев

Срокхранения: 12 месяцевСрокхранения: 12 месяцев

Транспортная упаковка

24*100 г (короб) 

12*200 г (короб)

4607096572624

4607096572938

Транспортная упаковка

24*100 г (короб) 4607096572747

Транспортная упаковка

24*100 г (короб) 4607096572976

Транспортная упаковка

24*100 г (короб) 4607096572990

Транспортная упаковка

24*100 г (короб) 4607096572662

12*200 г (короб) 4607096572914

Транспортная упаковка

24*100 г (короб) 

12*200 г (короб)

4607096572655

4607096572921

новинка сезонная
новинка



Особые 5злаков с семенами 
льна

Тонкие ржаные Тонкие бородинские Тонкие многозерновые

Особые ржано-пшеничные 
с кунжутом

Особые ржано-пшеничные 
с укропом и чесноком

Потребительская упаковка

100 г (флоу-пак) 4607096572600

200 г (флоу-пак) 4607096572389

Потребительская упаковка

170 г (флоу-пак) 4607096572396

Потребительская упаковка

170 г (флоу-пак) 4607096572488

Потребительская упаковка

170 г (флоу-пак) 4607096572402

Потребительская упаковка

200 г (флоу-пак) 4607096572372

Потребительская упаковка

200 г (флоу-пак) 4607096572525

Срокхранения: 12 месяцев

Срокхранения: 12 месяцев Срокхранения: 12 месяцев Срокхранения: 12 месяцев

Срокхранения: 12 месяцев Срокхранения: 12 месяцев

Транспортная упаковка

24*100 г (короб) 

12*200 г (короб)

4607096572730

4607096572891

Транспортная упаковка

20*170 г (короб) 4607096572631

Транспортная упаковка

20*170 г (короб) 4607096572648

Транспортная упаковка

20*170 г (короб) 4607096572716

Транспортная упаковка

12*200 г (короб) 4607096572907

Транспортная упаковка

12*200 г (короб) 4607096572884



Тонкие ржаные
(с цельнозерновой мукой)

Тонкие ржано-пшеничные 
с прованскими травами
(с цельнозерновой мукой)

Потребительская упаковка

200 г (коробка) 4607096572549

Потребительская упаковка

200 г (коробка) 4607096572556

Срокхранения: 12 месяцев Срокхранения: 12 месяцев

Транспортная упаковка

16*200 г (короб) 14607096572546

Транспортная упаковка

16*200 г (короб) 14607096572553



«Ориент Продактс» является частью компании 
Lantmännen Cerealia (Швеция), которая разрабатывает, 
производит и продает здоровые и экологически чистые 
продукты на основе зерна.

Мы выпекаем хлебцы по традиционным рецептам

с использованием современных технологий, сохраняя 
природную пользу зерна и неповторимый вкус ржаного хлеба.
В России только наша компания производит хлебцы 
по выпечной технологии.

Кроме российского рынка наши хлебцы поставляются

в Белоруссию, Казахстан, Молдавию, Грузию, Узбекистан 
и другие страны ближнего зарубежья.

Мы берём на себя ответственность перед нашими клиентами 
и потребителями за безопасность и высокое качество наших 
продуктов, бережное отношение к окружающей среде
и природным ресурсам, ответственный подбор поставщиков 
и честные деловые отношения. Мы создаем комфортную, 
безопасную и открытую среду для самореализации наших 
сотрудников всех уровней и гордимся тем, что являемся 
ведущим игроком на рынке хлебцев.

Более подробно о Lantmännen Cerealia https://www.lantmannencerealia.com

О нас

http://www.lantmannencerealia.com/

